
du 28 Septembre au 2 Octobre 2026 du 5 Octobre au 9 Octobre 2026 du 12 Octobre au 16 Octobre 2026

Salade de pois chiche aux tomates et 

feta
Pâté de foie Celeris Frais Egalim Remoulade Curry

SV : Œufs durs vinaigrette 

Escalope de dinde au paprika Pané poisson blanc Filet De Hoki MSC Sauce Curcuma

SV : Nuggets emmenthal

Brocoli Egalim béchamel Courgettes BIO Provencales Riz Bio Paprika 

Petit-suisse BIO Rondelé BIO Gouda au cumin

Beignet chocolat noisette Gateau Maison à la Fleur d'Oranger Compotée pommes cannelle

Tartinade de carottes Egalim au 

fromage blanc
Concombre EG sce bulgare Salade mélangée 

Riz BIO cantonais végétarien Sauté De Veau à la Crème Lasagne ricotta épinards chèvre

SV : Colin beurre citron

(plat unique) Purée de pommes de terre (plat unique)

Coulommiers Petit suisse BIO Chantaillou AFH

Fruits Salade de fruits frais Kiwi BIO

Chou blanc Egalim vinaigrette
Salade de chou rouge râpées Egalim dés 

d'emmenthal 
Pâté en croûte locale 

SV : Sardine à l'huile

Filet De Colin MSC Sauce Hollandaise Jambon* chaud crème champignons Chipolatas* locales

SV : Saumon crème SV : Filet de colin sauce curry

Blé Egalim Coquillettes BIO Poêlée de carottes locales

Saint Marcellin IGP St Moret BIO Boisettin de vache local

Yaourt fermier local aromatisé Purée de fruits Egalim Poire locale HVE

Pommes de terre Egalim sce cocktail 
Salade de pépinettes betteraves Egalim 

maïs
Velouté de potiron

Sauté de bœuf BIO provençale Pizza pommes de terre fromage Nuggets de poulet ketchup 

SV : Nems légumes SV : Pané blé fromage épinards

Carottes EG à la crème Salade mélangée Frites au four 

Yaourt nature BIO Brie BIO Mini cabrette

Gâteau maison ananas caramel Pomme locale HVE Crème dessert vanille BIO

MENU Scolaire du 28 Septembre 2026 au 16 Octobre 2026
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Menus établis sous 
réserve des contraintes 

d'approvisionnement,
conformes à l'équilibre 

nutritionnel et aux 
recommandations du 

GEMRCN, contrôlés par 
une diététicienne 

diplômée

Allergènes : 
La liste des 

compositions des 
plats et menus est 

disponible sur notre 
site internet

Nos viandes bœuf, veau, 
porc, volaille sont d'origines 

France

Les fruits indiqués peuvent 
variés selon leur 

disponibiltés

CUISERY (71) 03 85 40 09 51 Produit Egalim H.V.E produit de haute valeur
environnementale

C.E.2 produit de certification 
environnementale niveau 2

Élaboration maison SV : plat sans viande * contient du porc

EPICES

VERT

LOCAL

PETIT PLAISIR


